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Nysa,  08.01.2018 r.

Zapytanie ofertowe 7/2017/CIS
Zamawiający:

Spółdzielnia Socjalna „Parasol”

ul. Słowicza 11

48-300 Jędrzychów

NIP 7532433269 REGON 161561630
zwana dalej Zamawiającym

Niniejszym zapraszamy do składania ofert w ramach konkursu ofert na usługę przygotowania i dostarczenia posiłków w ramach projektu: „Szansa na sukces w Centrum Integracji Społecznej w Nysie”, o numerze RPOP.08.02.00-16-0024/17, realizowanym przez Spółdzielnię Socjalną ”Parasol” w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Opolskiego na lata 2014-2020, współfinansowanego z Europejskiego Funduszu Społecznego, Działanie 8.2. Włączenie Społeczne.
Szacowanie wartości zamówienia jest zgodne z Wytycznymi w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Społecznego oraz Funduszu Spójności na lata 2014-2020

	I. Przedmiot zamówienia i okres realizacji

	Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi przygotowania i dostarczenia posiłków na dla 10 uczestników Centrum Integracji Społecznej.
Zamówienie będzie realizowane w okresie 16.01.2018-15.01.2019 na terenie miasta Nysa.
W/w okresie prognozowana ilość dostarczenia obiadów to ok. 2640 porcji.



	II. Opis przedmiotu zamówienia:

	Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi przygotowania i dostarczenia posiłków dla 10 uczestników projektu. 
Zamówienie podlega następującym warunkom:

1. Wykonawca zobowiązany jest do  przygotowania i dostarczenia ciepłego, dwudaniowego posiłku dziennie dla każdego uczestnika projektu ( zupa + danie mięsne/wegetariańskie + kompot).
2. Dostawa posiłków będzie realizowana przez pięć dni w tygodniu, tj. od poniedziałku do piątku ( z wyłączeniem świąt i dni ustawowo wolnych od pracy), na podstawie przedłożonego harmonogramu przez Zamawiającego.
3. Posiłki Wykonawca dostarczać będzie własnym transportem.
4. Wszystkie posiłki muszą być zapakowane w jednorazowe termo izolowane opakowania.
5. Wykonawca wraz z posiłkiem dostarczy jednorazowe sztućce, pojemnik na odpady pokonsumpcyjne oraz zapewni ich odbiór tego samego dnia niezwłocznie po zakończonym obiedzie na własny koszt.
6. Zamawiający planuje: dziennie należy dostarczyć ok. 10 obiadów, na czas trwania programu (od 16 stycznia 2018r. do 15 stycznia 2019) należy dostarczyć około 2640 szt. obiadów, tj. 10 obiadów x 264 dni. Wskazana ilość jest prognozowana, może ulec pomniejszeniu ze względu na nieobecność uczestników ( zgłoszona Wykonawcy najpóźniej w dniu wykonywania usługi do godz. 9)
7. W przypadku, gdy łączna dostawa obiadów będzie mniejsza niż planowane przez zamawiającego, wykonawcy nie przysługują żadne roszczenia finansowe z tego tytułu.
8. Wykonawca rozpocznie dostawy gorących posiłków najpóźniej w 2 dni od podpisania umowy z Zamawiającym
9. Obiad musi spełniać następujące warunki ilościowe/rodzajowe/jakościowe: 
a) (tygodniowy) jadłospis powinien być urozmaicony; rodzaj potraw nie może powtarzać się w tym samym jadłospisie, 
b) co najmniej 4 razy w tygodniu w formie drugiego dania mięsnego lub rybnego wraz z surówką i raz w tygodniu danie mączne (w tym pierogi, naleśniki), 
c) potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowywane z surowców wysokiej, jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji dodatkowych – konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych, 
d)  w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smażone, 
e)  do przygotowania posiłku zalecane jest: stosowanie tłuszczów roślinnych (ograniczone stosowanie tłuszczów zwierzęcych), stosowanie dużej ilości warzyw i owoców, w tym także nasion roślin strączkowych, różnego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli, 
f)  ważna jest estetyka potraw i posiłków.
10. Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej, jakości i bezpieczeństwem zgodnie z normami HACCP
11. Obowiązkiem Wykonawcy jest przechowywanie próbek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych posiłków, każdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek.
12. Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawcę przepisów dotyczących technologii produkcji i jakości wykonywanych usług.
13. Zamawiający przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne związane z bezpośrednim wydawaniem posiłków dla uczestników programu. Wykonawca dostosuje posiłki do wymagań uczestników projektu w przypadku występowania wykluczeń lub nietolerancji pokarmowych (zapotrzebowanie na niestandardowe posiłki będzie zgłaszane razem z harmonogramem dostarczanym przez Zamawiającego do końca miesiąca poprzedzającego miesiąc realizacji usługi).


	III. Kryteria oceny ofert/ kryteria wyboru:

	1. Oferty na podstawie wypełnionego formularza ofertowego zostaną poddane ocenie merytorycznej wg. następujących kryteriów:
Kryterium 
Waga (%)

Cena ofertowa 

100 % 

2. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która nie podlega odrzuceniu oraz uzyska największą ilość punktów obliczonych wg poniższego wzoru:

3. Sposób obliczenia ceny:

· cena oferty uwzględnia wszystkie zobowiązania, musi być podana w PLN cyfrowo i słownie w kwocie brutto;
· cena podana w ofercie powinna uwzględniać wszystkie koszty związane z wykonaniem przedmiotu zamówienia 
· cena może być tylko jedna, nie dopuszcza się wariantowości cen,

w kryterium „Cena ofertowa” zostanie zastosowany wzór: 
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4. Oceny złożonych ofert dokonywać będą członkowie komisji Zamawiającego.
5. Wszystkie obliczenia zostaną dokonane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
6. Przedmiotem oceny jest całkowita cena brutto oferty


	

	


	IV. Sposób i miejsce złożenia oferty:

	Podpisaną przez Wykonawcę ofertę w oryginale należy:
· przesłać pocztą tradycyjną (przez operatora pocztowego) na adres siedziby Zamawiającego: Spółdzielnia Socjalna Parasol, ul. Prusa 14, 48-300 Nysa
zwaną dalej Zamawiającym w nieprzekraczalnym terminie do dnia 15 stycznia 2018r. (decyduje data wpływu do Zamawiającego)

lub dostarczyć osobiście lub przez kuriera w dniach:  pn-pt w godzinach 9.00-15.00 do biura Zamawiającego: Spółdzielnia Socjalna Parasol, ul. Prusa 14, 48-300 Nysa terminie do dnia 15 stycznia 2018r. (decyduje data wpływu do Zamawiającego)
Oferty otrzymane po wyznaczonym terminie  tj.: 15.01.2018 nie będą rozpatrywane
Oferent powinien stworzyć ofertę na formularzu załączonym do niniejszego zapytania w języku polskim. 
Oferta powinna:

- posiadać datę sporządzenia,

- zawierać adres lub siedzibę oferenta, numer telefonu,

- być podpisana czytelnie przez wykonawcę


	V. Pozostałe informacje

	1. O zamówienie mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy zaoferują przedmiot zamówienia zgodny z wymogami Zamawiającego określonymi w niniejszym zapytaniu ofertowym
2.  Wykonawca oświadczy, że
b) akceptuje termin i warunki realizacji usługi; 

c) posiada zdolność do czynności prawnych oraz korzystam z pełni praw publicznych;

d) nie był karany za przestępstwa popełnione umyślnie lub przestępstwa skarbowe;

e) jest związany/a niniejszą ofertą przez okres 30 dni, licząc od terminu składania ofert
f)całość niniejszego zamówienia wykonana zastanie zgodnie z treścią Zapytania Ofertowego.
3. Oferty niespełniające któregokolwiek z wymagań zostaną odrzucone.
4.  Postępowanie jest ważne, jeżeli wpłyną przynajmniej 2 ważne oferty.
5.  Zamawiający zastrzega sobie prawo do unieważnienia postępowania na każdym jego etapie bez podania przyczyny a także do pozostawienia postępowania bez wyboru oferty. 
6. Niniejsze zapytanie cenowe stanowi również o rozeznaniu rynku przez zamawiającego



 Załączniki:

Formularz oferty

Załącznik nr 1. do zapytania ofertowego

FORMULARZ OFERTOWY
na wykonanie usługi przygotowania i dostarczenia posiłków w ramach projektu:

„Szansa na sukces w Centrum Integracji Społecznej w Nysie”

 realizowanego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego na lata 2014-2020 współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego 

działanie   8.2. Włączenie Społeczne
1. DANE WYKONAWCY:

	Dane kontaktowe



	Nazwa firmy:


	

	Adres firmy:


	

	Telefon:


	

	E-mail:


	

	Regon:

	
	Nip:
	

	Imię i Nazwisko Osoby do kontaktu:


	


2. OFERTA

	OFERTA
	CENA

	Obiad dwudaniowy ( zgodnie z opisem przedmiotu zamówienia)
	Cena brutto za przygotowanie i dostarczenie jednego obiadu:

……….. , …………  PLN

Słownie: ……………………………………………………………………

……………………………………………………………………

	Łącznie:
	Cena brutto za przygotowanie i dostarczenie obiadów w przeliczeniu na prognozowaną ilość obiadów (2640 ) podczas realizacji projektu:

……………. , ……………. PLN

Słownie:

……………………………………………………………………

……………………………………………………………………


Podpis oferenta

Ponadto oświadczam, że:

b) akceptuję termin i warunki realizacji usługi; 

c) posiadam zdolność do czynności prawnych oraz korzystam z pełni praw publicznych;

d) nie byłam/byłem karany za przestępstwa popełnione umyślnie lub przestępstwa skarbowe;

e) jestem związany/a niniejszą ofertą przez okres 30 dni, licząc od terminu składania ofert
f)całość niniejszego zamówienia wykonana zastanie zgodnie z treścią Zapytania Ofertowego.


…..........................
            
                         …………………………………….



miejscowość i data

         

czytelny podpis Oferenta

Projekt

‘Szansa na sukces w Centrum Integracji Społecznej w Nysie’

w ramach Regionalnego  Programu Operacyjnego Województwa Opolskiego na lata 2014-2020

współfinansowanego z Europejskiego Funduszu Społecznego
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