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Nysa,  23.02.2018 r.

Zapytanie ofertowe 12/2017/CIS
Zamawiający:

Spółdzielnia Socjalna „Parasol”

ul. Słowicza 11

48-300 Jędrzychów

NIP 7532433269 REGON 161561630
zwana dalej Zamawiającym

Niniejszym zapraszamy do składania ofert w ramach konkursu ofert na  świadczenie usługi dostarczenia produktów spożywczych w ramach projektu: „Szansa na sukces w Centrum Integracji Społecznej w Nysie”, o numerze RPOP.08.02.00-16-0024/17, realizowanym przez Spółdzielnię Socjalną ”Parasol” w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Opolskiego na lata 2014-2020, współfinansowanego z Europejskiego Funduszu Społecznego, Działanie 8.2. Włączenie Społeczne.
Szacowanie wartości zamówienia jest zgodne z Wytycznymi w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Społecznego oraz Funduszu Spójności na lata 2014-2020

	I. Przedmiot zamówienia i okres realizacji

	Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi dostarczenia produktów spożywczych do sporządzania potraw podczas szkolenia oraz z ramach praktycznej nauki zawodu w utworzonym warsztacie kulinarnym
dla 10 uczestników Centrum Integracji Społecznej.
Zamówienie będzie realizowane w okresie 15.03.2018-31.01.2019 na terenie miasta Nysa.
Przedmiotem zamówienia w uszczegółowieniu są produkty jak poniżej:
Zadanie nr 1 art.. Spożywcze

lp

nazwa

ilosć

jednostka miary

1

Cukier biały

4

2 kg

2

Cukier puder

2

400 g

3

Cukier trzcinowy

2

300 g

4

Cukier wanilinowy

40

5 x 16 g

5

Kasza gryczana

10

5 kg

6

Kasza pęczak

10

5 kg

7

Kasza kuskus

10

3 kg

8

Kasza bulgur z vermicelli

5

3 kg

9

Kasza jaglana

4

3 kg

10

Kasza jęczmienna mazurska

6

5 kg

11

Makaron ryżowy

30

200 g

12

Makaron pełnoziarnisty

50

500 g

13

Makaron pszenny

50

500 g

14

Mąka wrocławska

30

10 kg

15

Mąka luksusowa

30

10 kg

16

Mąka poznańska

30

10 kg

17

Mąka gryczana

4

1 kg

18

Mąka jaglana

5

1 kg

19

Mąka ryżowa

6

1 kg

20

Mąka ziemniaczana

30

1 kg

21

Miód lipowy

4

1,3 kg

22

Miód gryczany

4

1,3 kg

23

Olej z antyspieniaczem

4

10 l

24

Oliwa

2

5 l

25

Masło

10

250 g

26

Margaryna

100

250 g

27

Ser biały

50

1 kg

28

Ser cukierniczy

3

10 kg

29

Ocet spirytusowy

2

5l

30

Ocet balsamiczny

2

1 l

31

 

 

 

31

Mix przypraw kuchennych

300

10 – 20 g

32

Ryż paraboliczny

6

5 kg

33

Ryż jaśminowy

4

2 kg

34

Ryż biały z dzikim

4

2 kg

35

Ryż brązowy

5

5 kg

36

Mleko 3,2

50

1 l

37

Śmietana 12 %

3

3 kg

38

Śmietana 18 %

3

3 kg

39

Śmietana 22 %

3

3 kg

Zadanie nr 2 dostaw mięsa i wędlin

lp

nazwa

ilosć

jednostka miary

1

biała kiełbasa

5

1 kg

2

boczek

6

1 kg

3

baranina

1

1 kg

4

boczek wędzony

3

kg

5

filety z indyka

50

1 kg

6

filet z kurczaka

60

kg

7

kaczka

10

1 kg

8

karczek

50

kg

9

królik

20

1 kg

10

korpus z kaczki

10

1 kg

11

korpus z kurczaka

3

1 kg

12

kości wędzone

4

kg

13

kości wieprzowe

4

kg

14

kości wołowe

6

kg

15

kurczak

10

1 kg

16

podudzia z indyka

50

1 kg

17

mięso mielone wieprzowe

50

kg

18

lopatka wieprzowa

60

kg

19

policzki wieprzowe

5

kg

20

polędwiczki wieprzowe

10

kg

21

schab

50

kg

22

udko z kurczaka bez kości i skóry

30

1 kg

23

udko z kurczaka

10

1 kg

24

wątróbka drobiowa

10

1 kg

25

wołowina pieczeniowa

10

1 kg

26

żeberka surowe paski kl I

5

1 kg

27

żołądki drobiowe

10

1 kg

 

zadanie nr 3 dostaw ryb

 

 

lp

nazwa

ilosć

jednostka miary

1

dorsz

5

kg

2

łosoś świeży

2

kg

3

 sandacz

1

800g

4

owoce morza

3

500g

zadanie nr 4 dostaw warzyw i owoców

lp

nazwa

ilosć

jednostka miary

1

ananas świeży

5

szt.

2

arbuz

8

kg

3

banany

6

kg

4

bazylia świeża

3

szt.

5

boczniaki

3

500 g

6

brokuł swieży

8

szt.

7

bakłażan

4

5 kg

8

buraki

50

10 kg

9

cebula

40

10 kg

10

cebula czerwona

15

5 kg

11

cykoria

10

250 g

12

cukinia

2

5 kg

13

cytryna

3

5 kg

14

czosnek

4

1 kg

15

bataty

10

5 kg

16

dynia

50

1 kg

17

imbir

2

500 g

18

jabłko

10

kg

19

jarmuż

10

500 g

20

kalafior świeży

6

szt.

21

kapusta biała

10

10 kg

22

kapusta PAK CHOI

10

1 kg

23

kapusta czerwona

10

10 kg

24

kapusta kiszona

30

1 kg

25

kapusta pekińska

10

5 kg

26

koperek

10

Pęczek 200 g

27

kiełki rzodkiewki

10

op. 200 g

28

marchew

20

15 kg

29

mięta świeża

10

doniczka

30

mini warzywa mix

30

250 g

31

ogórek świeży

9

1 kg

32

ogórki kiszone

15

1 kg

33

ogórek mini

10

250 g

34

papryka czerwona

20

1 kg

35

papryka żółta

20

1 kg

36

papryka pomarańczowa

20

1 kg

37

pieczarki

15

1 kg

38

pietruszka

10

5 kg

39

pietruszka nać

10

Pęczek 200 g

40

pomarańcze

20

1 kg

41

pomidor

20

1 kg

42

pomidory koktailowe

10

op (min.250g)

43

por

15

5 kg

44

roszponka

10

500 g

45

szpinak

20

200 g

46

rucolla

10

500 g

47

rzodkiewka biała

5

2,5 kg

48

rzodkiewka

10

pęczek

49

sałata dekoracyjna ciemna

20

szt.

50

sałata dekoracyjna czerwona

30

szt.

51

sałata dekoracyjna zielona

40

szt.

52

sałata lalla rosso

5

szt.

53

sałata lodowa

100

szt.

54

seler

10

kg

55

seler naciowy

15

szt.

56

szczypiorek

20

 Pęczek 200 g

57

topinambur

4

750 g

58

tymianek świeży

10

szt.

59

ziemniaki fioletowe

10

500 g

60

ziemniaki

100

10 kg

61

ziemniaki młode

50

10 kg

62

rozmaryn świeży

10

szt.




	II. Opis przedmiotu zamówienia:

	Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi dostarczenia produktów spożywczych do sporządzania potraw podczas szkolenia oraz w ramach praktycznej nauki zawodu w utworzonym warsztacie kulinarnym
dla 10 uczestników Centrum Integracji Społecznej.

 Zamówienie podlega następującym warunkom:

1. Dostawa posiłków będzie realizowana sukcesywnie, maksymalnie przez 2 dni w tygodniu na podstawie przedłożonego Zamówienia przez Zamawiającego złożonego nie później niż 2 dni przed planowanym dostarczeniem Zamówienia.
2. Produkty Wykonawca dostarczać będzie własnym transportem i na własny koszt.
3. Dostarczane artykuły powinny posiadać pierwszą klasę jakości (ze względu na charakter i właściwości produktu), winny być świeże, pełnowartościowe  i  posiadać właściwy okres przydatności do spożycia.
4. Produkty winne być w opakowaniach dopuszczonych do kontaktu z żywnością , które powinny zabezpieczać produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem , czyste bez obcych zapachów o, zabrudzeń , pleśni i uszkodzeń mechanicznych.
5. Jakość dostarczanych produktów powinna być zgodna z obowiązującymi przepisami prawa oraz atestami dla produktów pierwszego gatunku/klasy. 
6. Produkty oznakowane mają być zgodnie z wymogami Rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 r. w sprawie oznakowania środków spożywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29), tzn. muszą zawierać nazwę, wykaz i ilość składników lub kategorii składników, zawartość netto w opakowaniu, datę minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia, warunki przechowywania, firmę i adres producenta lub przedsiębiorcy paczkującego środek spożywczy. 
7. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wady jakościowe dostarczanych produktów (ukryte, nieukryte) oraz uszkodzenia powstałe w transporcie produktów. W przypadku dostarczenia artykułów nienadających się do spożycia zostaną one zwrócone wykonawcy na jego koszt. 
8. Produkty oznakowane mają być zgodnie z wymogami Rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 r. w sprawie oznakowania środków spożywczych (Dz. U. z 2015 r. poz. 29), tzn. muszą zawierać:
a) nazwę, 
b) wykaz i ilość składników lub kategorii składników, 
c) zawartość netto w opakowaniu, 
d) datę minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia, 
e) warunki przechowywania, 
f) firmę i adres producenta lub przedsiębiorcy paczkującego środek spożywczy.            
9. Wykonawca będzie przechowywał i dostarczał produkty spożywcze zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie warunków przechowywania oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie. 
10. Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawcę przepisów dotyczących technologii produkcji i jakości wykonywanych usług.




	III. Kryteria oceny ofert/ kryteria wyboru:

	1. Oferty na podstawie wypełnionego formularza ofertowego zostaną poddane ocenie merytorycznej wg. następujących kryteriów:
Kryterium 
Waga (%)

Cena ofertowa 

100 % 

2. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która nie podlega odrzuceniu oraz uzyska największą ilość punktów obliczonych wg poniższego wzoru:

3. Sposób obliczenia ceny:

· cena oferty uwzględnia wszystkie zobowiązania, musi być podana w PLN cyfrowo i słownie w kwocie brutto;
· cena podana w ofercie powinna uwzględniać wszystkie koszty związane z wykonaniem całości przedmiotu zamówienia 
· cena może być tylko jedna dla wszystkich zadań od 1-4, nie dopuszcza się wariantowości cen,

w kryterium „Cena ofertowa” zostanie zastosowany wzór: 
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4. Oceny złożonych ofert dokonywać będą członkowie komisji Zamawiającego.
5. Wszystkie obliczenia zostaną dokonane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.

6. Przedmiotem oceny jest całkowita cena brutto oferty 


	

	


	IV. Sposób i miejsce złożenia oferty:

	Podpisane przez Wykonawcę wymagane dokumenty stanowiące załączniki zapytania ofertowego w oryginale należy dostarczyć w terminie do 2 marca 2018 r.  : pocztą tradycyjną, kurierem, osobiście lub pocztą elektroniczną na adres:
Siedziba Zamawiającego: Spółdzielnia Socjalna Parasol, ul. Prusa 14, 48-300 Nysa

e- mail: kontakt@spoldzielnia-parasol.pl
Oferty otrzymane po wyznaczonym terminie  tj.: 02.03.2018r.  nie będą rozpatrywane.

Oferent powinien stworzyć ofertę na formularzu załączonym do niniejszego zapytania w języku polskim. 




	V. Pozostałe informacje

	1. O zamówienie mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy zaoferują przedmiot zamówienia zgodny z wymogami Zamawiającego określonymi w niniejszym zapytaniu ofertowym
2.  Wykonawca oświadczy, że
b) akceptuje termin i warunki realizacji usługi; 

c) posiada zdolność do czynności prawnych oraz korzystam z pełni praw publicznych;

d) nie był karany za przestępstwa popełnione umyślnie lub przestępstwa skarbowe;

e) jest związany/a niniejszą ofertą przez okres 30 dni, licząc od terminu składania ofert

f)całość niniejszego zamówienia wykonana zastanie zgodnie z treścią Zapytania 

g) oświadczam, że w cenie oferty zostały uwzględnione wszelkie koszty zamówienia. 

3. Oferty niespełniające któregokolwiek z wymagań zostaną odrzucone.
4.  Postępowanie jest ważne, jeżeli wpłyną przynajmniej 2 ważne oferty.
5.  Zamawiający zastrzega sobie prawo do unieważnienia postępowania na każdym jego etapie bez podania przyczyny a także do pozostawienia postępowania bez wyboru oferty. 
6. Niniejsze zapytanie cenowe stanowi również o rozeznaniu rynku przez zamawiającego



Załącznik nr 1. do zapytania ofertowego

FORMULARZ OFERTOWY
na wykonanie usługi dostarczenia produktów spożywczych do sporządzania potraw podczas szkolenia oraz z ramach praktycznej nauki zawodu w utworzonym warsztacie kulinarnym w ramach projektu:

„Szansa na sukces w Centrum Integracji Społecznej w Nysie”

 realizowanego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego na lata 2014-2020 współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego 

działanie   8.2. Włączenie Społeczne
1. DANE WYKONAWCY:

	Dane kontaktowe



	Nazwa firmy:


	

	Adres firmy:


	

	Telefon:


	

	E-mail:


	

	Regon:

	
	Nip:
	

	Imię i Nazwisko Osoby do kontaktu:


	


2. OFERTA

	
	 art.. Spożywcze
	
	
	
	

	lp
	nazwa
	ilosć
	jednostka miary
	cena jednostkowa brutto
	warość brutto

	1
	Cukier biały
	4
	2 kg
	 
	 

	2
	Cukier puder
	2
	400 g
	 
	 

	3
	Cukier trzcinowy
	2
	300 g
	 
	 

	4
	Cukier wanilinowy
	40
	5 x 16 g
	 
	 

	5
	Kasza gryczana
	10
	5 kg
	 
	 

	6
	Kasza pęczak
	10
	5 kg
	 
	 

	7
	Kasza kuskus
	10
	3 kg
	 
	 

	8
	Kasza bulgur z vermicelli
	5
	3 kg
	 
	 

	9
	Kasza jaglana
	4
	3 kg
	 
	 

	10
	Kasza jęczmienna mazurska
	6
	5 kg
	 
	 

	11
	Makaron ryżowy
	30
	200 g
	 
	 

	12
	Makaron pełnoziarnisty
	50
	500 g
	 
	 

	13
	Makaron pszenny
	50
	500 g
	 
	 

	14
	Mąka wrocławska
	30
	10 kg
	 
	 

	15
	Mąka luksusowa
	30
	10 kg
	 
	 

	16
	Mąka poznańska
	30
	10 kg
	 
	 

	17
	Mąka gryczana
	4
	1 kg
	 
	 

	18
	Mąka jaglana
	5
	1 kg
	 
	 

	19
	Mąka ryżowa
	6
	1 kg
	 
	 

	20
	Mąka ziemniaczana
	30
	1 kg
	 
	 

	21
	Miód lipowy
	4
	1,3 kg
	 
	 

	22
	Miód gryczany
	4
	1,3 kg
	 
	 

	23
	Olej z antyspieniaczem
	4
	10 l
	 
	 

	24
	Oliwa
	2
	5 l
	 
	 

	25
	Masło
	10
	250 g
	 
	 

	26
	Margaryna
	100
	250 g
	 
	 

	27
	Ser biały
	50
	1 kg
	 
	 

	28
	Ser cukierniczy
	3
	10 kg
	 
	 

	29
	Ocet spirytusowy
	2
	5l
	 
	 

	30
	Ocet balsamiczny
	2
	1 l
	 
	 

	31
	 
	 
	 
	 
	 

	31
	Mix przypraw kuchennych
	300
	10 – 20 g
	 
	 

	32
	Ryż paraboliczny
	6
	5 kg
	 
	 

	33
	Ryż jaśminowy
	4
	2 kg
	 
	 

	34
	Ryż biały z dzikim
	4
	2 kg
	 
	 

	35
	Ryż brązowy
	5
	5 kg
	 
	 

	36
	Mleko 3,2
	50
	1 l
	 
	 

	37
	Śmietana 12 %
	3
	3 kg
	 
	 

	38
	Śmietana 18 %
	3
	3 kg
	 
	 

	39
	Śmietana 22 %
	3
	3 kg
	 
	 

	Watość brutto całkowita zad 1
	 
	 
	 
	 

	
	Zadanie nr 2 dostaw mięsa i wędlin
	
	
	
	

	lp
	nazwa
	ilosć
	jednostka miary
	cena jednostkowa brutto
	warość brutto

	1
	biała kiełbasa
	5
	1 kg
	 
	 

	2
	boczek
	6
	1 kg
	 
	 

	3
	baranina
	1
	1 kg
	 
	 

	4
	boczek wędzony
	3
	kg
	 
	 

	5
	filety z indyka
	50
	1 kg
	 
	 

	6
	filet z kurczaka
	60
	kg
	 
	 

	7
	kaczka
	10
	1 kg
	 
	 

	8
	karczek
	50
	kg
	 
	 

	9
	królik
	20
	1 kg
	 
	 

	10
	korpus z kaczki
	10
	1 kg
	 
	 

	11
	korpus z kurczaka
	3
	1 kg
	 
	 

	12
	kości wędzone
	4
	kg
	 
	 

	13
	kości wieprzowe
	4
	kg
	 
	 

	14
	kości wołowe
	6
	kg
	 
	 

	15
	kurczak
	10
	1 kg
	 
	 

	16
	podudzia z indyka
	50
	1 kg
	 
	 

	17
	mięso mielone wieprzowe
	50
	kg
	 
	 

	18
	lopatka wieprzowa
	60
	kg
	 
	 

	19
	policzki wieprzowe
	5
	kg
	 
	 

	20
	polędwiczki wieprzowe
	10
	kg
	 
	 

	21
	schab
	50
	kg
	 
	 

	22
	udko z kurczaka bez kości i skóry
	30
	1 kg
	 
	 

	23
	udko z kurczaka
	10
	1 kg
	 
	 

	24
	wątróbka drobiowa
	10
	1 kg
	 
	 

	25
	wołowina pieczeniowa
	10
	1 kg
	 
	 

	26
	żeberka surowe paski kl I
	5
	1 kg
	 
	 

	27
	żołądki drobiowe
	10
	1 kg
	 
	 

	Watość brutto całkowita zad 2
	 

	
	zadanie nr 3 dostaw ryb
	
	
	
	

	lp
	nazwa
	ilosć
	jednostka miary
	cena jednostkowa brutto
	warość brutto

	1
	dorsz
	5
	kg
	 
	 

	2
	łosoś świeży
	2
	kg
	 
	 

	3
	 sandacz
	1
	800g
	 
	 

	4
	owoce morza
	3
	500g
	 
	 

	Watość brutto całkowita zad 3
	 

	
	zadanie nr 4 dostaw warzyw i owoców
	
	
	
	

	lp
	nazwa
	ilosć
	jednostka miary
	cena jednostkowa brutto
	warość brutto

	1
	ananas świeży
	5
	szt.
	 
	 

	2
	arbuz
	8
	kg
	 
	 

	3
	banany
	6
	kg
	 
	 

	4
	bazylia świeża
	3
	szt.
	 
	 

	5
	boczniaki
	3
	500 g
	 
	 

	6
	brokuł swieży
	8
	szt.
	 
	 

	7
	bakłażan
	4
	5 kg
	 
	 

	8
	buraki
	50
	10 kg
	 
	 

	9
	cebula
	40
	10 kg
	 
	 

	10
	cebula czerwona
	15
	5 kg
	 
	 

	11
	cykoria
	10
	250 g
	 
	 

	12
	cukinia
	2
	5 kg
	 
	 

	13
	cytryna
	3
	5 kg
	 
	 

	14
	czosnek
	4
	1 kg
	 
	 

	15
	bataty
	10
	5 kg
	 
	 

	16
	dynia
	50
	1 kg
	 
	 

	17
	imbir
	2
	500 g
	 
	 

	18
	jabłko
	10
	kg
	 
	 

	19
	jarmuż
	10
	500 g
	 
	 

	20
	kalafior świeży
	6
	szt.
	 
	 

	21
	kapusta biała
	10
	10 kg
	 
	 

	22
	kapusta PAK CHOI
	10
	1 kg
	 
	 

	23
	kapusta czerwona
	10
	10 kg
	 
	 

	24
	kapusta kiszona
	30
	1 kg
	 
	 

	25
	kapusta pekińska
	10
	5 kg
	 
	 

	26
	koperek
	10
	Pęczek 200 g
	 
	 

	27
	kiełki rzodkiewki
	10
	op. 200 g
	 
	 

	28
	marchew
	20
	15 kg
	 
	 

	29
	mięta świeża
	10
	doniczka
	 
	 

	30
	mini warzywa mix
	30
	250 g
	 
	 

	31
	ogórek świeży
	9
	1 kg
	 
	 

	32
	ogórki kiszone
	15
	1 kg
	 
	 

	33
	ogórek mini
	10
	250 g
	 
	 

	34
	papryka czerwona
	20
	1 kg
	 
	 

	35
	papryka żółta
	20
	1 kg
	 
	 

	36
	papryka pomarańczowa
	20
	1 kg
	 
	 

	37
	pieczarki
	15
	1 kg
	 
	 

	38
	pietruszka
	10
	5 kg
	 
	 

	39
	pietruszka nać
	10
	Pęczek 200 g
	 
	 

	40
	pomarańcze
	20
	1 kg
	 
	 

	41
	pomidor
	20
	1 kg
	 
	 

	42
	pomidory koktailowe
	10
	op (min.250g)
	 
	 

	43
	por
	15
	5 kg
	 
	 

	44
	roszponka
	10
	500 g
	 
	 

	45
	szpinak
	20
	200 g
	 
	 

	46
	rucolla
	10
	500 g
	 
	 

	47
	rzodkiewka biała
	5
	2,5 kg
	 
	 

	48
	rzodkiewka
	10
	pęczek
	 
	 

	49
	sałata dekoracyjna ciemna
	20
	szt.
	 
	 

	50
	sałata dekoracyjna czerwona
	30
	szt.
	 
	 

	51
	sałata dekoracyjna zielona
	40
	szt.
	 
	 

	52
	sałata lalla rosso
	5
	szt.
	 
	 

	53
	sałata lodowa
	100
	szt.
	 
	 

	54
	seler
	10
	kg
	 
	 

	55
	seler naciowy
	15
	szt.
	 
	 

	56
	szczypiorek
	20
	 Pęczek 200 g
	 
	 

	57
	topinambur
	4
	750 g
	 
	 

	58
	tymianek świeży
	10
	szt.
	 
	 

	59
	ziemniaki fioletowe
	10
	500 g
	 
	 

	60
	ziemniaki
	100
	10 kg
	 
	 

	61
	ziemniaki młode
	50
	10 kg
	 
	 

	62
	rozmaryn świeży
	10
	szt.
	 
	 

	Wartość brutto całkowita zad 4
	 

	Wartość całkowita zamówienia brutto zad 1-4
	


Podpis oferenta

Ponadto oświadczam, że:

b) akceptuję termin i warunki realizacji usługi; 

c) posiadam zdolność do czynności prawnych oraz korzystam z pełni praw publicznych;

d) nie byłam/byłem karany za przestępstwa popełnione umyślnie lub przestępstwa skarbowe;

e) jestem związany/a niniejszą ofertą przez okres 30 dni, licząc od terminu składania ofert
f)całość niniejszego zamówienia wykonana zastanie zgodnie z treścią Zapytania Ofertowego.



…..........................
            
                         …………………………………….



miejscowość i data

         

czytelny podpis Oferenta

Projekt

‘Szansa na sukces w Centrum Integracji Społecznej w Nysie’

w ramach Regionalnego  Programu Operacyjnego Województwa Opolskiego na lata 2014-2020

współfinansowanego z Europejskiego Funduszu Społecznego
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